PASQUA 2023

ANTIPASTI - Starters

Spicchi di Carciofi in Tempura
Fried Artichoke Wedges in Tempura

Bruschettone con Crema di Gorgonzola, Mortadella, Cipolla Caramellata,

Ravanello e Granella di Pistacchio
Bruschettone with Mortadella, Caramelized Red Onion, Radish, Gorgonzola Cream and Finely Chopped Pistachio

Cubotto di Melanzane alla Parmigiana con Fonduta di Parmigiano
Eggplant 'Parmagiana” Cube on "Parmigiano” Fondue

PRIMI - Pasta

Rigatoni di Gragnano alla Carbonara
Rigaton/ from ‘Gragnano” with Eggs, Cheese, Pepper and Bacon from ‘Norcia”

Rigatoni di Gragnano alla Amatriciana
Rigatoni from ‘Gragnano” with Tomato Sauce and Bacon from ‘Norcia”

Tonnarelli Cacio e Pepe
Tonnarelli with Pecorino Cheese and Pepper

Linguine di Gragnano con Crema di Zucchine Romanesche e Fiori con Ragu d’Agnello
Linguine from ‘Gragnano” with Roman Zucchini Cream and Lamb Ragu

SECONDI - Main courses

Baccala alla Romana con Patate, Pomodorini, Uvetta e Capperi
Sauteed Cod Steaks with a "Datterino” Tomato Puree, Potatoes, Sultanas, Olives and Tomato Conlfit

Saltimbocca alla Romana accompagnato da Patate al Forno
‘Saltimbocca alla Romana” \Veal Meat with Ham, Sage and Roasted Potatoes

Stracotto di Capocollo di Maiale al Marsala con Cime di Broccolo Romanesco Ripassate
Slow Cooked Pork Neck With ‘Marsala” and Sauteed Roman Broccol

Costolette di Agnello Marinate agli odori e panate accompagnate

da Cicoria ripassata e Salsa bianca al Miele
Breaded and Fried Lamb Chops with Sauteed Chicory and White Honey Sauce

DOLCI FATTI IN CASA - Homemade desserts

[l nostro Tiramisu
Qur Homemade Tiramisu

Sbriciolata con Crema Pasticcera
Pastry Crumble with Custard

Prezzo per persona € 40 Antipasti, a scelta tra un primo e un secondo e dolce
Price per person € 40 Appetizers, a choice between a first and second course and dessert
Oppure prezzo per persona € 50 Menu completo - Bevande escluse

Or price per person € 50 Complete menu - Drinks not included

Per informazioni +39 06 689 3499 - www.poldoegianna.it



